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Meisterin der
Fleischnudeln

Der Gasthof Grilnwald der Schwestern Inge-
borg und Gudrun in St. Daniel im Gaileal ist ein
prachivolles Beispiel gelebter Wirtshauskultur,

ich mich im Gasihof Grim
wald der Famiike Daberer in
die Suppe mit Fleischkesplen
verlicht. Als dann der 'Wirt mir
die Schiplerin dieser grandiosen
Flesehnadeln vorsnedine, war kb
ball Seine Tochter, die Ingelsorg,
bt s pemacht. Ein junges hisd
chaom, mi Liebe umd Lotdenschaft
fir die Ediche susgestaner
Dver Wirt siclhe mir damaks
noch ein rweites junpes, frobdi-
chiew Mlsdel vor, dic Gudrun, die
il Schwung amd Charme die
Giste umgarnbe. Seit damals ken-

Erim. schan Jakre her da habe

SCHRITT FUR SCHRITT

Nudelteig

ne uid schilze ich die Familic
Daberer, sus den MEdls snd saar
ko Frauen geworden., die i shzem
Betriel echie  Wirishoi sk M
leben Albe Speisen haws pemache,
viel mus der cigenen Landwirt-
gchalt, k&srlich und schan rubs-
redet. Leider i1 such far mach
manchmal der Weg himauf in das
Obegre Gailial zu weit

Dz Peepiden Sehwetern fiiheen
auwch ein Eing in fhrem Gasthol
anad doer wird am 3. Dezember
der Film _Wesel® sufgefihrn
Tigp. Caarsthisd Crmliaaled,
51, Duaniel, Tel (0 47 18) 637,

-
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Krendeln

Zouknten.

Flelschmudeda Fizischikraplen
riDberkBmien werden die
Earnbrar Mudeln - ghich
walcha Flllurg - Hrapfen®
gerannl. Fir den Nudstsig

1 Kilo Mehil, 172 L Wanser,

4 EL Ol, etwas Sabr Mles wird
2u sinam gaschmaidigan Taig
werarbeilal, der rastan darl
Al 2 ¥ilp geicochies Salch
fisigch, 1 Fesckel, TKnab-

|auckpehen, 2 Exslbifel
gehackben Pef eril, Salz,
Pieffer, Mapran. Das Ge=szlch
o taschomn, Awicbal s

clan undd mit deen Knablauch
in Ol aniéstan, 2um tasches-
e Chedede hbery qaden, wirpen
uredl gut mischen. Dann keine
Huigeln formaen cdiar mit ainem
Loffel Mockerin als Filks
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Fl=ischnudedn
werden in Obes-
kbrrtan gaene in
elmer Klaren,
kriftigpen Bind -
ILPPE SR
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Wasser zum Kischen

. bringen. salsenund danm
i Mudeln vorsichiig
einbegen, Auf kleiner
Flamme sieden lpssen,
his ske _anisteigen”.

Den Teig iber dic Fille

.hll:“|.'l-l.'l1 und mit einem
Messer noch emwis nach-
helfen, dann mit

DPrameen und Zelgefinger
die Mudeln krendeln

Alle Zutaten #u cinem
Treig verkneten. Diesen
i divnn ausrollen wnd
runde Bliner ausste-
chen. In die Mite jedes
Blattes die Fille seizen.




